
Załącznik do oferty okolicznościowej 
  DANIA SERWOWANE NA PÓŁMISKACH

Zupy

• Rosół z domowym makaronem
• Rosół z kaczki z kołdunami

• Krem z białych warzyw (prażone migdały, chips z boczku)
• Krem pomidorowy z grzankami
• Krem z grzybów z grzankami

Dania główne

Wieprzowina
• Kotlet schabowy tradycyjny

• Schabowy z cebulą i boczkiem
• Karczek z grilla

• Karczek pieczony w sosie własnym
• Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

Drób
• Filet drobiowy w panierce

• Filet zapiekany z serem i pieczarkami
• Kotlet de volaille z masłem I pietruszką

• Filet z grilla w sosie grzybowym
• Filet z grilla z ananasem, serem żółtym i żurawiną

• Udko z kaczki confit
• Pierś z kaczki w sosie pomaranczowym

Wołowina
• Zraz myśliwski
• Rolada wołowa 

(dla grup powyżej 30 os/ 10 porcji)

Ryby
• Filet z łososia

• Filet z dorsza panierowany

Kontakt w sprawie oferty 
+48 692 445 900
manager@pawilon-norweski.pl
www.pawilon-norweski.pl
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Dodatki

Dodatki skrobiowe
• Ziemniaki gotowane z koperkiem

• Kluski śląskie
• Frytki
• Ryż

Dodatki warzywne

• Surówka z białej kapusty
• Surówka z kiszonej kapusty

• Surówka z czerwonej kapusty
• Marchewka z jabłkiem

• Buraczki
• Sałata masłowa ze śmietaną (sezonowo)

• Mizeria (sezonowo)
• Ogórek małosolny (sezonowo)

Dodatki warzywne ciepłe

• Kapusta zasmażana
• Buraczki zasmażane

Kontakt w sprawie oferty 
+48 692 445 900
manager@pawilon-norweski.pl
www.pawilon-norweski.pl


